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- Bogavante canadiense viva (Homarus americanus)
- Bogavante canadiense congelada (Homarus americanus)
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La empresa
Bayshore comenzó su andadura en 1994 como una pequeña planta envasadora de
bogavantes. Un par de décadas después, Bayshore ha crecido hasta convertirse en el
mayor exportador de bogavantes vivas de New Brunswick, Canadá.

Ahora, con más de 25 años de experiencia, Bayshore vende bogavantes vivas a más de
10 países de todo el mundo a profesionales mayoristas, minoristas y restaurantes. 

Recolección 
La recolección de bogavantes en la accidentada costa atlántica está impregnada en la
tradición y, aparte de los avances en la tecnología de las embarcaciones y los
equipos, poco ha cambiado en los últimos 150 años. 

Cada pescador de bogavantes tiene una combinación única de boyas de colores que
identifica sus trampas. Cuando los barcos se acercan a la boya, se fijan las líneas y se
sacan del agua. Se examinan las bogavantes, se mide la longitud del carapacho para
asegurarse que alcanzan el mínimo legal, y las que son demasiado pequeñas o las
hembras con huevos se devuelven al mar. 

Aunque este método de recolección de la bogavantes es muy intensivo en mano de
obra, es sostenible, ecológicamente respetuoso con el medio ambiente y mantiene la
integridad del fondo oceánico con un impacto mínimo. Una vez que se han retirado
las bogavantes, las trampas vuelven a rellenarse con cebo y se devuelven al agua. 

Misión 
Nuestra misión es proporcionar las
bogavantes más frescas recolectadas de
forma sostenible y distribuirlas a nuestros
clientes con un servicio enfocado al cliente sin
rival. Nuestro compromiso es que nuestras
comunidades costeras tengan un excelente
modo de vida basado en el mantenimiento de
la sostenibilidad y la conservación del medio
ambiente.
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